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POWIERZCHNIE CZYSZCZONE

RODZAJ POWIERZCHNI SP0OSOB UZYCIA

RODZAJ PRODUKTU STEZENIE

MYCIE

W ZMYWARKACH
AUTOMATYCZNYCH
naczynia, sztuéce

MYCIE

W ZMYWARKACH
AUTOMATYCZNYCH
naczynia, sztuéce

MYCIE

W ZMYWARKACH
AUTOMATYCZNYCH
szkto, naczynia

i sztuéce

NABLYSZCZANIE
W ZMYWARKACH
AUTOMATYCZNYCH
naczynia, sztuéce

RECZNE MYCIE
NACZYN
naczynia, sztuéce

OKRESOWE
ODKAMIENIANIE
zmywarki,
czajniki, grzatki

GRUNTOWNE

1 BIEZACE MYCIE
piecéw
konwekcyjno
-parowych

i wedzarniczych

MYCIE
GRUNTOWNE

1 BIEZACE. PRANIE
ODZIEZY ROBOCZEJ
do usuwania
ttustych zabrudzen

DO STALI
NIERDZEWNEJ
mycie powierzchni
i urzadzen ze

stali nierdzewnej

BIEZACE MYCIE
do mycia grilli,
piekarnikéw,
rusztéw

i kuchenek
gazowych

DEZYNFEKCJA
POWIERZCHNI
blaty, urzadzenia
kuchenne,
lodéwki, klamki

DEZYNFEKCJA
POMIESZCZEN,
POWIERZCHNI

1 URZADZEN

réwniez majacych
kontakt z zywnoscig

BIEZACE MYCIE
blaty, kuchenki,
powierzchnie ze
stali nierdzewnej,
naczynia emaliowane
i chromowane

Clinex
Dish
Wash
Clinex

DishWash
Premium

Clinex
Dish
Glass

Clinex
DiShine

Clinex
Hand
Wash

Clinex
Destoner

Clinex
Smog

Clinex
4Dirt

Clinex
Gastro
Steel

Clinex
Grill

Clinex
Dezo
Table

Clinex
Dezo
Fast

Clinex
Stronger

Stosowac¢ zgodnie z zaleceniami producenta urzadzenia myjacego

Zalecane stezenie
robocze od 1 ml do
5 mlna1lwody
w zaleznosci od
stopnia zabrudzenia.

Stosowac zgodnie z zaleceniem producenta urzadzenia myjacego. Zalecane
stezenie robocze: 1-5 ml/L wody, w zaleznosci od stopnia zabrudzenia naczyn.
Codziennie sprawdzaj poziom zuzycia $rodka. Wymienia¢ kanister na nowy, gdy

zajdzie taka potrzeba.

Zalecane stezenie
robocze od 1 ml do
5 mlna1lwody
w zaleznosci od
stopnia zabrudzenia.

Stosowac zgodnie z zaleceniami producenta urzadzenia myjacego.
PRODUKT MOZE BYC UZYWANY ROWNIEZ DO MYCIA NACZYN W WARUNKACH
MIEKKIEJ WODY <17°dH.

Zalecane stezenie
robocze od 1 ml do
5 mlnallwody
w zaleznosci od
stopnia zabrudzenia oraz
stopnia twardosci wody.

Stosowac zgodnie z zaleceniami producenta urzadzenia myjgcego

Zalecane stgzenie
robocze od 1 ml do
5 mlna1lwody
w zaleznosci od
stopnia zabrudzenia.

Jedna tyzke ptynu rozpuscié¢ w 3 litrach wody. Po umyciu naczyn
doktadnie sptuka¢ woda

Produkt gotowy
do uzycia.

Preparat do usuwania kamienia wodnego w urzadzeniach gastronomicznych.
Przed uzyciem wstrzasnaé

Stezenie rednio
30-200-ml/1 | wody (czas
reakcji 15-30 minut),

w razie potrzeby, czynno$é
powtérzyé. W przypadku
uzycia w zmywarkach,
stezenie 30-200ml na
cykl mycia.

Mycie reczne - nalezy piec podgrzac lub schtodzi¢ do temp. 40-50°C, nanie$¢ rownomiernie na
czyszczong powierzchnig nierozcieiczony preparat myjacy, zamkna¢ drzwi pieca. Pozostawié na pare
minut do rozpuszczenia zabrudzen, nastepnie wtaczy¢ funkcje gotowania w temp. 50-60°C (para na
Sci ur: ia sp je sptyniecie brudu). Czyszczone powierzchnie nalezy sptuka¢ doktadnie
woda. Mycie piecéw wyposazonych w systemy mycia automatycznego: wtozy¢ rurke do kanistra,

p P ¢ zgodnie z iami pr ur ia. Wazne: po skoriczonym myciu pieca nalezy

doktadnie przetrze¢ mokra szmatka uszczelki drzwi.

Produkt gotowy
do uzycia.

Na bazie substancji biodegradowalnych. Mycie reczne lub maszynowe.
Pranie odziezy roboczej

W zaleznosci od
stopnia zabrudzenia
od 50 do 500 mL/10 L
wody. Pranie odziezy

roboczej od 10 do

100ml/10 L wody.

Przed uzyciem wstrzasnac.
Srodek nalezy rozpyli¢ na czyszczong powierzchnig,
przeszorowac a nastgpnie sptukac obficie czyste wodg i wytrzeé¢ do sucha

Produkt gotowy
do uzycia.

Stosowac zawsze na zimnych piekarnikach i rusztach. Przed uzyciem wstrzasnaé. Naniesé
réwnomiernie na czyszczong powierzchnig nierozcieficzony preparat. Pozostawi¢ na okoto
1 minute, nastepnie powierzchnig nalezy doktadnie sptukaé woda. Moze by¢ stosowany
w technologi ,aktywnej piany”. Nie nalezy stosowa¢ na nawierzchniach mato odpornycna
dziatanie alkaliéw.

Produkt gotowy
do uzycia.

Przed zastosowaniem produktu doktadnie umyé dezynfekowanga powierzchnie.
Preparat gotowy do uzycia. Przed uzyciem wstrzasna¢

Produkt gotowy
do uzycia.

Za pomoca mopa, Sciereczki, trygera lub poprzez zanurzenie rozprowadzié¢ réwnomiernie
produkt Przeprowadzenie dezynfekcji w warunkach czystych wymaga usunigcia brudu
i kurzu z powierzchni poddawanych dezynfekcji, powierzchnie nalezy wstepnie umy¢.
Powierzchnie majace kontakt z zywnoscia po osiggnieciu wymaganego
czasu dezynfekcji catkowicie sptukaé¢ wodg o jakosci wody pitnej.

Produkt gotowy
do uzycia.

Wstrzasnaé przed uzyciem, naniesé na czystg szmatke lub bezposrednio
na czyszczong powierzchnig. Po uzyciu produkt nalezy doktadnie sptukaé woda
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Produkt gotowy
do uzycia.
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